
    
 
 

 

Hoofd Hospitality/Voorstellingshoreca 
(36 uur per week) 

 
Over Kunstlinie 
Kunstlinie is het kloppend hart van kunst en cultuur in Almere. Met drie theaterzalen, zeven 
tentoonstellingszalen en een breed stadsprogramma brengen we kunst dicht bij de mensen van 
vandaag. In een jonge stad zonder eeuwenoude culturele tradities, creëren wij met kunst ruimte 
voor nieuwe verhalen, ontmoeting en perspectieven. 
 
Als culturele huiskamer bewegen we mee met het ritme van de stad: open, flexibel en uitnodigend. 
We werken samen met stedelijke en landelijke partners en zijn zichtbaar bij belangrijke momenten 
zoals Keti Koti, Alluminous Lichtfestival en Studentenfestival Breach. Ons programma varieert van 
vernieuwend experiment tot gevestigde namen, met jaarlijks zo’n 225 voorstellingen, 2 
tentoonstellingen, 4 exposities, concerten en festivals. 
 
De komende jaren bouwen we door aan een Kunstlinie die diepgeworteld is in Almere én steeds 
meer landelijke aantrekkingskracht krijgt. Dat betekent ook dat we als organisatie in beweging zijn: 
we versterken interne samenwerking en werken actief aan een plek waar iedereen zich welkom en 
vertegenwoordigd voelt. 
 
Binnen onze organisatie zijn wij per direct op zoek naar een Hoofd Hospitality/Voorstellingshoreca. 
 
Jouw rol 
Als Hoofd Hospitality/Voorstellingshoreca ben je verantwoordelijk voor de hospitality van onze 
organisatie. Je stuurt het team van duty-managers, horecamedewerkers en vrijwilligers aan. Samen 
met hen zorg je ervoor dat meer dan tweehonderdduizend bezoekers per jaar een geweldige 
ervaring meemaken. Je zet de toon voor alle bezoekers van Kunstlinie, van jas ophangen tot jas 
ophalen, pauzebeleving en de realisatie van events; alle contacten met de bezoeker dragen bij aan 
de totaalbeleving. 
 
Je zorgt voor de veiligheid van de bezoekers en het team, je levert excellente gastvrijheid en creëert 
een flexibel en passend horeca-aanbod, zowel gedurende de dag in de lounge en ten behoeve van 
events, als tijdens de pauzes bij theatervoorstellingen. Daarnaast lever je dezelfde kwaliteit en 
service voor de horecafaciliteiten voor artiesten met hun crew en je eigen collega’s. Je bent creatief 
in het (door)ontwikkelen van de aangeboden assortimenten, services en diensten en maakt de 
vertaling naar de praktijk hiervan. 
 
We zoeken een gedreven en ervaren toptalent met grote passie voor en een stevige visie op 
gastvrijheid. Een enthousiast en positief ingestelde leider die samen met ons de uitdaging wil 
aangaan om iedere bezoeker zich welkom te laten voelen bij Kunstlinie. Er wordt van je verwacht dat 
je het horecaconcept zowel intern als extern uitdraagt, het financiële resultaat optimaliseert en de 
horeca verder professionaliseert. 
 
Wat ga je doen?   

 Je geeft dagelijks leiding aan het service verlenende horecateam 
 Je draagt het horecaconcept in combinatie met theater en expositieruimte uit 
 Je bouwt een sterk horecateam op 



    
 
 

 

 Je adviseert het managementteam en collega-afdelingen over de uitvoering en 
doorontwikkeling van hospitality vanuit jouw vakinhoudelijke kennis en met het oog op onze 
verschillende bezoekersgroepen 

 Je stelt jaarplannen en actieplannen op en monitort dit met de uitvoering 
 Je bent verantwoordelijk voor het afdelingsresultaat van hospitality/voorstellingshoreca en 

verantwoordelijk voor de uitvoering en optimalisatie van de afdeling 
 Je bent verantwoordelijk voor het offerte- en contractenbeleid en voor contacten met 

externe dienstverleners en leveranciers 
 Je beheert de afdelingsbudgetten die onder jouw verantwoordelijkheid vallen en 

optimaliseert het financieel rendement  
 Je werkt vanuit een algehele visie op publieksbeleving, waarbij hospitality en horeca een 

onderdeel zijn van de totale bezoekersreis 
 
Wie ben jij?   

 Je hebt visie op high-level gastvrijheid 
 Je hebt minimaal vijf jaar aantoonbare werkervaring op het gebied van horeca en 

hospitality. Werken met grote publieksstromen is jou niet onbekend. Je beschikt daarnaast 
over een flinke dosis ervaring en interesse in Food & Beverage 

 Je bent toe aan de volgende stap in je carrière. Je weet dus wie je bent, wat je kan en waar 
je krachten liggen 

 Je hebt ervaring met het opzetten en uitrollen van nieuwe concepten/ideeën 
 Je hebt affiniteit met het culturele veld en de podiumkunsten en beeldende kunsten in het 

bijzonder 
 Je hebt een inspirerende, positieve, gemotiveerde en representatieve uitstraling 
 Je bent helder en duidelijk in je communicatie 
 Je hebt HBO+ werk- en denkniveau 

 
Wat bieden wij? 

 Een inspirerende en dynamische werkomgeving vol nieuwe kansen en mogelijkheden 
 Een bruisende werkplek midden in de stad met leuke collega’s 
 Een fulltime dienstverband op basis van 36 uur 
 Een aanstelling voor een jaar, met de intentie tot verlenging voor onbepaalde tijd 
 Salaris volgens CAO Nederlandse Podia, schaal 7 
 Mogelijkheden voor persoonlijke ontwikkeling 
 Reiskostenvergoeding, pensioen, eindejaarsuitkering 
 Toegang tot voorstellingen, tentoonstellingen en activiteiten 

 
Zie jij jezelf als ons nieuwe Hoofd Hospitality/Voorstellingshoreca en herken je jezelf in dit profiel? 
Reageer dan uiterlijk 22 februari 2026 door je moƟvaƟe en CV te sturen naar 
solliciteren@kunstlinie.nl. 
 
Voor vragen over de funcƟe kun je contact opnemen met Petra Visser, Zakelijk Leider via 
petravisser@kunstlinie.nl. 
 
Diversiteit  
Kunstlinie streeŌ naar een diverse en inclusieve organisaƟe, waarin iedereen zich welkom, gezien en 
vertegenwoordigd voelt. We geloven dat verschillen in achtergrond, perspecƟef en ervaring 
bijdragen aan de kwaliteit van ons werk en onze verbinding met de stad. Daarom nodigen we 
iedereen die zich in deze funcƟe herkent van harte uit om te reageren. 



    
 
 

 

 
AcquisiƟe op basis van deze advertenƟe wordt niet op prijs gesteld. 
 


